Тема:  Алгоритмы. 
Класс: 6 класс

Формируемая компетентность: информационная компетентность  

Аспект: первичная обработка информации, 
Уровень – I 
Стимул: Вы повар-кондитер детского кафе «Буратино». Для проведения детского утренника вам сделали заказ на кондитерское изделие «Творожные колобки»
Задачная формулировка: 


Прочитайте рецепт маленьких колобков из  творога.  При правильном приготовлении они очень поднимают настроение. Составьте и запишите алгоритм приготовления  колобков на алгоритмическом языке и с помощью блок – схемы. 
При затруднении воспользуйтесь справочным материалом (Приложение 6).

Ингредиенты: 
Растительное масло для выпечки. 
Соль (на кончике ножа). 
Сахар (1 столовая ложка). 
Творог (250 г, лучше 500). 
Мука (1 стакан). 
Яйца (2 штуки). 
Сахарная пудра. 
Что с этим делать: 
· Налить масло в кастрюлю (3-5 см) и довести до кипения. 
· Смешать все ингредиенты кроме масла до однородной  массы и сделать из них колобки диаметром 3 см. 
· Опустить колобки в масло (они должны плавать, не теряя формы). 
· Обжарить до румяной корочки. 
· Вынуть готовые колобки и посыпать сахарной пудрой. 

Модельный ответ:

1. Запись алгоритма (алгоритмический язык)

Алгоритм:       Колобок

Начало
Ввод:  растительное масло, соль, сахар, творог,  мука, яйцо, сахарная пудра

Действие 1     смешать ингредиенты 

Действие 2     сделать из теста колобки 

Действие 3     налить масло

Действие 4     довести его до кипения

Действие 5     опустить колобки в масло 

Действие 6     обжарить 

Действие 7     вынуть 

Действие 8     посыпать сахарной пудрой

Вывод:           колобки

Конец
 Запись алгоритма (блок - схема)

	Показатель
	Количество баллов

	алгоритм составлен и записан правильно (алг. язык)
	8 баллов 

	алгоритм составлен и записан правильно (блок – схемы)
	8 баллов

	воспользовался справочным материалом 
	- 1 балл

	пропуск действий в записи алгоритма
	- 1 балл (за пункт)

	за ошибочно отмеченный пункт
	- 1 балл

	Максимальный балл
	16 баллов


Шкала оценивания:

Шкала перевода баллов в отметку:

16 баллов – отметка «5»

14-15 баллов – отметка «4»

11-13 баллов -  отметка «3»
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